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AmineSensor

Etiqueta inteligente que determina la
calidad y frescura del pescado envasado

El consumidor siente la necesidad de detectar el estado y la frescura 8) ® © 0 0 o
del pescado para su consumo en perfectas condiciones. TMA(moles): 1x107 6x107 1x10®  6x10% 1x105 6x 105 1x 104
b

El deterioro del pescado estd relacionado con la aparicién de aminas, } ! E ﬂ . . . . .
por lo que la presencia de éstas, se convierte en un indicador exce- TMA(moles): 1107  1x10¢  6x10%  1x105  6x105 1x104
lente para determinar la calidad y frescura en la que se encuentra el g . s
pescado. il " \‘

. . . . . 0.5- !!'.‘ 0.8 .
AmineSensor permite detectar las aminas a través de un material \
polimérico, que actua como sensor colorimétrico, para la detecciéon 007 <
de aminas. a 05 " ™

O 40 e 0 210 4x10° ex10°

Sus aplicaciones futuras son la realizacién de etiquetas inteligentes -1.5-
que informan al consumidor sobre el estado del producto. Su versati- -2.0- ‘
lidad en la forma de presentacién de las etiquetas; en tejido, por recu- 2.5 : . . —
brimiento de fibras, filmes o pelicula, la hacen idénea para su aplica- 0 2x10° 4x10° 6x10° 8x10° 1x107
cidn comercial a gran escala. Moles of TMA (vial volume = 8.4 cm’)
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