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Sistema automatico de deteccion de la
merma del vino en el proceso de crianza en barrica

Dispositivo capaz de detectar si el nivel de un liquido, general-
mente vino u otra bebida, dentro de una barrica, u otro contene-
dor, desciende por debajo de un nivel dado. El dispositivo va
unido a un tapon de silicona, donde la parte detectora del nivel
del liquido queda situada en el interior del contenedor, mientras
que la sefal que emite el detector es visible en el exterior del
contenedor.

El objeto de la invencidn es conocer en qué momento ha descen-
dido el nivel del liquido por debajo del valor fijado sin necesidad
de abrir el contenedor y manteniendo el cierre hermético nece-
sario para la correcta maduracion del liquido en su interior.
Sus ventajas son: evitar la oxidacion de la bebida evitando pérdi-
da de caracteristicas organolépticas, y optimizacion de tiempos
y recursos en el proceso de maduracion del vino en barrica.
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